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SOUPPER - SALES INFORMATION 
 

SOUPPER BOMBA DE TRANSVASE PARA SOPAS Y BEBIDAS 

CALIENTES 
 

DADOS Y TIRAS EN CICLO CONTINUO 
 
UNA MANERA PRÁCTICA PARA TRANSVASAR LÍQUIDOS CALIENTES 
 
El transvase de caldos, sopas, salsas, leche, café y muchos más productos 
líquidos o semilíquidos preparados en las grandes marmitas de cocción 
presenta algunos problemas. En primer lugar, al extraer líquidos hirvientes con 
cazos existe el riesgo de quemarse, y luego está el enorme trabajo y la gran 
pérdida de tiempo que representa. 
 
SOUPPER es una bomba de transvase profesional que aspira directamente el 
líquido caliente de la marmita y lo transvasa a un contenedor térmico o 
Gastronorm. 
 

 
 

La operación de transvase lleva muy poco tiempo y alcanza hasta 85 litros por 
minuto, con la ventaja adicional de poder transferir la cantidad de líquido 
querida. 
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La bomba de transvase SOUPPER está hecha completamente en acero 
inoxidable y, como está montada sobre ruedas, se transporta fácilmente de una 
marmita a otra. También es muy fácil de limpiar, ya que las partes en contacto 
con el producto se desmontan fácilmente. 
 

 
 
Por eso, SOUPPER es un equipo que no puede faltar en ninguna gran cocina. 
 
SOUPPER está disponible en dos modelos SOUPPER y SOUPPER M40 
 
Las diferencias principales entre SOUPPER y SOUPPER M40 son las siguientes: 
 
 SOUPPER SOUPPER M40 
Temperatura de trasvase 85º 100ºC 
Variador de velocidad NO SI * 
Capacidad bomba máxima litros al minuto   48 85  
Capacidad bomba mínimo litros al minuto   25  
∗ para una mejor dosificación. 
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Las Bombas de trasvase de NILMA se completan con las Bombas 
NEUMATICAS Mod. NPA 
 

 
 

    



IMPORTADORA DE PRESTIGIO DE MAQUINARIA DE COCINA DE ALTA TECNOLOGIA
PARA PREPARACION, COCCION Y ABATIMIENTO DE ALIMENTOS EN RESTAURACION,

INDUSTRIAS DE ALIMENTACION Y COLECTIVIDADES

IMPORT - HISPANIA, S.L. no se responsabiliza de los posibles errores de impresión o transcripción en el presupuesto y se reserva el

derecho a introducir, sin previo aviso, cualquier modificación en las características de sus fabricados, para beneficiarles en todo momento

de las últimas novedades técnicas
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